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año climatico   El  inv ierno fue moderado s in fuertes heladas.  Las suaves

temperaturas de f ina les  de Abr i l  l levaron a  la  brotac ión a  pr inc ip ios  de mayo.  E l

in ic io  de la  pr imavera fue l luv ioso con temperaturas moderadas,  lo  que marcó

correctamente e l  c ic lo  vegetat ivo.  Verano seco y  ca luroso.  L luv ias  puntua les en

sept iembre favorecieron la  correcta maduración de la  uva s in perder su equi l ibr io

natura l .  La  vendimia  comenzó e l  22 de sept iembre y  se a largó hasta e l  10  de

octubre.  Año muy bueno tanto en cant idad como en ca l idad de la  uva.  Las

condiciones meteorológicas permit ieron vendimiar  despacio,  seleccionando cada

parcela en su momento ópt imo de maduración.



las uvas   100% Verdejo,Verdejo,  de v iñas v ie jas centenar ias pref i loxér icas,  en

pie f ranco.  La uva procede de nuestras 19 Ha de v iñedos propios en Nieva (Segovia)

con cult ivo ecológico cert i f icado (s in fert i l izantes de síntesis,  n i  herbicidas,  n i  pest ic idas

de n ingún t ipo) ,  más otras 17  Ha también en p ie  f ranco,  que se cu l t ivan ba jo  nuestra

estr icta supervis ión.  

la elaboración   Vendimia manual  en cajas de 15 kg.  Inspección r igurosa en

mesa de se lección.  Racimos enteros,  s in  despal i l lar  y  prensado muy suave de ba jo

rendimiento,  ut i l i zando só lo  mostos yema.  Fermentación con las  propias levaduras

autóctonas.

Tras la  fermentación a lcohól ica e l  v ino ha permanecido en las barr icas francesas- 25%

nuevas,  35% de un v ino y  40% de dos v inos-  para completar  una cr ianza de nueve

meses de est i lo  borgoñón,  con bastoneo sobre sus l ías.


