Capitel 2019 esté elaborado Un vino elaborado paratrascen-

con las cepas mas antiguasy sin- derenel tiempo. Extraordinaria
gulares de verdejo ubicadasenla concentracion. Historia viva del
pequeiia parcela de Pefia Aguda, verdejo segoviano.

en Nieva. Lasraices penetran
entre laslaminas de pizarray de
ellas extraen una fuerza mine-

ral extraordinaria. Este vifiedo
prefiloxérico aporta complejidad,
concentraciony profundidad.
Unvino lleno de matices, aquellos
aportados por el bagaje de unas
vinas de 200 afios. La expresién
del verdejo segoviano en su maxi-
mo esplendor.
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Un aiio climatico extremo

El otofio del 2018 fue especialmente
lluvioso lo que propicié una reserva
pluviométrica excelente de cara

al 2019. El invierno, por contra, se
presento frio y seco, lo que supuso
un ligero adelanto del vifedo con la
llegada de la primavera. A mediados
de marzo, la savia de la cepa volvia

a activarse aunque las primeras bro-
taciones no llegaron hasta finales de
abril, que fue notablemente lluvioso.
En junio, la floracion y el cuajado de
las bayas se desarrollaron de manera
sobresaliente. El verano de 2019 fue
muy seco y con temperaturas medias
y altas, obteniendo asi un excelente
estado sanitario de la vifia. Las tor-
mentas de finales de agosto aliviaron
el riguroso calor del verano casi al fi-
nal del ciclo y dieron como resultado
un estado 6ptimo de maduracion del
vifedo. La vendimia arranco el 16 de
septiembre y se prolongé hasta el dia
2 de octubre.

Una veta de pizarra en Nieva

El vinedo de Capitel, al sur del
pueblo de Nieva, se asienta sobre
una veta de pizarra de caracteristico
color oscuro. Su origen geoldgico es
muy anterior a los suelos arenosos
mayoritarios en la zona: data de la
Era Paleozoica, hace mas de 500

millones de anos. La parcela de Pena
Aguda acoge cepas muy viejas.
Algunas se acercan a los 200 afos
de edad lo que supone todo un
patrimonio histérico y viticola. Su
rendimiento es escaso y de una gran
concentracion. La viticultura del
proyecto esta dirigida a preservar

el legado de una zona de cultivo de
vifiedo histérica y a la obtencién

de una uva de verdejo que refleje la
personalidad de un lugar unico.

Racimos enteros y crianza sobre lias
Vendimia manual, en cajas de 15 Kg.
bajo un riguroso control de la calidad
de la uva. Los racimos se prensaron
enteros, sin despalillar, en una prensa
manual vertical y con pisado de las
uvas. El mosto fermenté con las
propias levaduras autéctonas en
barricas de estilo borgoiidn de

228 litros. Posteriormente el vino
permanecid sin trasegar en barricas
de roble francés, donde completd
una crianza de |0 meses sobre sus
lias, con bastoneos periddicos. Fue
embotellado en verano de 2020.



